
อยู่ในดุลยพินิจของครู

 1. การทำความสะอาดทั่วไป
·  ผสมสบู่เหลวหรือบอแรกซ์ 1 ช้อนชา ในน้ำอุ่น หรือน้ำร้อน 1 ลิตร เติมน้ำมะนาวหรือน้ำส้มสายชูลงไป 1-2 ช้อนชา แล้วนำไปเช็ดถูบริเวณที่เป็นคราบไขมันสกปรก 

· ผสม Washing Soda (hydrated sodium carbonate) ในน้ำอุ่น 1 ลิตร ใช้ได้กับทุกพื้นผิว ยกเว้นอลูมิเนียม
2. วิธีกำจัดกลิ่นเหม็น/กลิ่นอับ
· หาแหล่งกำเนิดกลิ่นเหม็นให้พบ แล้วกำจัดออกไปให้สะอาด และเปิดหน้าต่างให้อากาศถ่ายเทได้สะดวก
· หมั่นทำความสะอาดบ้านเรือนและข้าวของเครื่องใช้ให้สะอาด และเปิดประตูหน้าต่างให้อากาศถ่ายเทให้สะดวก
· ใช้น้ำส้มสายชูหรือผงฟู 2-4 ช้อนโต๊ะ ใส่จานแล้ววางไว้เพื่อดูดกลิ่น
· นำไม้ประดับมาตั้งวางเพื่อดูดกลิ่นและฟองอากาศ
· ใช้สมุนไพร หรือเครื่องเทศที่ให้กลิ่นหอมมาต้มแล้วตั้งวางไว้
3. การทำความสะอาดพื้น
· เช็ดถูด้วยน้ำธรรมดา 

· ใช้น้ำส้มสายชู 1 ถ้วย ผสมกับน้ำอุ่น 1 แกลลอน 5 ลิตร ถูทำความสะอาดพื้น
4. การล้างจานชาม /ตะกรันกาน้ำ
· ใช้สบู่เหลวธรรมดาทั่วๆ ไปล้างจาน 

· ใช้ฟองน้ำกับสบู่ก้อน 

· ผสมน้ำส้มสายชู หรือน้ำมะนาว 1-3 ช้อน ลงกับสบู่เหลวล้างจานชามที่สกปรกมีคราบไขมันมาก 

· การทำความสะอาดจานชามและอุปกรณ์ครัวที่ทำด้วยไม้ ให้ใช้มะนาวฝานเป็นชิ้นบางๆ แล้วขัดบนพื้นผิวของภาชนะเหล่านั้น ล้างออกแล้วเช็ดให้แห้งด้วยผ้าสะอาดและอาจโรยเกลือตาม เพื่อดูดความชื้นจากไม้ก็ได้ นอกจากนั้นยังอาจใช้ผงฟูผสมกับน้ำเช็ดภาชนะที่ทำด้วยไม้ได้ผลดี 

· ขจัดคราบตะกอนในกาน้ำ ให้ใช้น้ำส้มสายชูกลั่น 1 ถ้วยครึ่ง ละลายในน้ำเปล่า 1 ถ้วยครึ่ง เติมเกลือ 3 ช้อนชาลงในกาน้ำ ต้มให้เดือด 15 นาที ปล่อยทิ้งไว้ข้ามคืน 1 คืน จากนั้นล้างออกด้วยน้ำสะอาด 

· การล้างขวด ให้ใช้ทรายกรอกลงไปในขวดผสมกับน้ำ ปิดปากขวดด้วยฝ่าหนือมือ เขย่าแรงๆ คราบตะไคร่เขียวจะหลุดออก
5. การทำความสะอาดท่อระบายน้ำ
· ใช้ไม้ปั๊ม หรืองูเหล็กดันหรือเขี่ยเศษอาหารอุดตัน 

· เทผงฟู 1 กำมือ และน้ำส้มสายชูครึ่งถ้วยลงในท่อระบายน้ำ ปิดปากรูให้แน่นด้วยเศษผ้าประมาณ 1 นาที ปฏิกิริยาระหว่างผงฟูกับน้ำส้มสายชู จะทำให้เกิดแรงดันในท่อระบายน้ำ และดันเศษอาหารที่อุดตันอยู่ออกไป แล้วเทตามด้วยน้ำร้อน 

· เทเกลือและผงฟูอย่างละครึ่งถ้วยลงในท่อ แล้วเทน้ำเดือดตามลงไป 6 ถ้วย ทิ้งไว้ข้ามคืน จากนั้นราดน้ำแรงๆ ด้วยน้ำธรรมดา 

· ทางที่ดีในการป้องกันไม่ให้ท่อระบายน้ำทิ้งอุดตัน ด้วยการใช้ตะแกรงกรองเศษผง เศษอาหาร เศษขยะ เศษเส้นผมไม่ให้ไหลลงสู่ท่อระบายน้ำ และไม่ควรเทกากของเสียประเภทไขมันลงในท่อ ควรทิ้งลงในถังขยะหรือถังน้ำมัน และควรพยายามใช้น้ำมันจนกว่าจะหมดคุณภาพ
6. การฆ่าเชื้อโรค
· ชำระล้างข้าวของเครื่องใช้เป็นประจำด้วยสบู่และน้ำธรรมดา แล้วล้างอีกครั้งด้วยน้ำร้อน เพียงเท่านี้ก็สามารถฆ่าเชื้อแบคทีเรียและเชื้อราได้ 

· ควรให้ข้าวของเครื่องใช้แห้งอยู่ตลอดเวลา เพราะแบคทีเรียและเชื้อราไม่สามารถมีชีวิตหรือเติบโตได้ในที่แห้ง 

· ใช้บอแรกซ์ครึ่งถ้วยละลายในน้ำร้อน 1 แกลลอน (5 ลิตร) ใช้ล้างข้าวของเครื่องใช้ที่ต้องการฆ่าเชื้อโรคได้
7. การขัดเงาพื้นและเฟอร์นิเจอร์
· ใช้ผ้านุ่มๆ เช็ดถูอย่างธรรมดาๆ 

· ใช้ผ้าชุบน้ำชาเช็ดถูพื้นเฟอร์นิเจอร์ 

· ใช้น้ำมันมะกอก 1 ช้อนชา น้ำมะนาว 1 ผล ผสมกับน้ำ 1 ช้อนชา ชุบด้วยผ้าใช้เช็ดถู 

· ใช้น้ำมันพืช 1 ส่วน ผสมกับน้ำมะนาวหรือน้ำส้มสายชู 1 ส่วน ชุบด้วยผ้าบางๆ ใช้เช็ดถู วิธีนี้ยังสามารถช่วยลบรอยขูดขีดได้ด้วย 

· ใช้น้ำมันมะกอก 3 ส่วน ผสมกับน้ำส้มสายชู 1 ส่วน ชุบด้วยผ้าบางๆ เช็ดถู 

· กรณีที่มีรอยสกปรกจากคราบไขมัน ให้รีบเทเกลือลงไปบนรอยเปื้อนทันทีเพื่อให้ดูดซับคราบไขมัน และป้องกันไม่ให้เกิดคราบฝังแน่น
8. การเช็ดกระจก /แก้รอยขูดขีด
· ใช้น้ำส้มสายชูผสมกับน้ำอย่างละ 1 ส่วน ชุบด้วยผ้านนุ่มๆ เช็ดกระจกหรือจะใส่กระบอกฉีดๆ ที่กระจก แล้วใช้ผ้านุ่มเช็ดตาม 

· หากใช้น้ำส้มสายชูผสมน้ำเช็ดกระจกแล้ว อาจจะเกิดคราบจากน้ำที่เช็ดเนื่องจากคราบตกค้างของน้ำยาเช็ดกระจกแบบที่มีส่วนผสมของสารเคมีตกค้างอยู่ จึงควรเช็ดออกก่อนด้วยแอลกอฮอล์ก่อน 

· สำหรับกระจกที่เป็นฝ้ามัว ให้ใช้ผ้าเปียกถูกับสบู่ก้อน แล้วเช็ดบนกระจก จากนั้นล้างออกแล้วเช็ดตามตามด้วยผ้าแห้ง 

· รอยขูดขีดบนกระจกให้ใช้ยาสีฟันถู แล้วใช้ผ้านุ่มเช็ดเบาๆ
9. ทำความสะอาดพรม เฟอร์นิเจอร์ เบาะ นวม
· การดูดกลิ่นให้ใช้ผงฟูหรือแป้งข้าวโพดโรยบนพรม โดยใช้อัตราส่วน 1 ถ้วย ต่อพื้นที่ห้องขนาดกลาง ทิ้งไว้ 30 นาที แล้วใช้เครื่องดูดฝุ่นดูดออก ถ้ากลิ่นติดแน่นให้โรยทิ้งไว้ข้ามคืนแล้วจึงดูดออก 

· การขจัดคราบเลือด ใช้ผ้าขนหนูชุบน้ำเย็นเช็ดเบาๆ จนกว่าจะหมด 

· คราบเหนียวเหนอะหนะ ใช้ผงฟูทาทับรอยเปื้อน แล้วใช้มือถูเบาๆ ทิ้งไว้ประมาณ 1 ชั่วโมง แล้วจึงเช็ดออก ทาซ้ำอีกถ้ารอยเปื้อนยังไม่หมด 

· คราบไขมัน ใช้แป้งข้าวโพดทาทับรอยเปื้อน ทิ้งไว้สัก 1 ชั่วโมง จากนั้นเช็ดออก 

· คราบเขม่าหรือเถ้าถ่าน ใช้เกลือทาทับบางๆ แล้วเช็ดออก 

· คราบปัสสาวะของเด็ก หรือสัตว์เลี้ยง เช็ดด้วยน้ำธรรมดา 1 ครั้ง จากนั้นใช้น้ำส้มสายชู 3 ช้อนโต๊ะ ผสมกับสบู่เหลว 1 ช้อนชา เช็ดถูบริเวณรอยเปื้อน ทิ้งไว้ 15 นาที จึงเช็ดออก
10. การกำจัดมด แมลงสาบ ยุง มด
· ใช้ฟองน้ำเปียกๆ เช็ดตามทางมด มดจะหาทางเดินไม่เจอ 

· โรยพริกป่น สะระแหน่แห้ง กากกาแฟ ตามบริเวณที่มดเดินหรือบีบมะนาวตามรูเข้าของมด แล้วทิ้งเปลือกมะนาวไว้ตรงนั้น ปลูกสะระแหน่ไว้รอบบ้าน มดจะไม่เข้าใกล้ 

· ใช้ผงฟูโรยตามทางของมด ง ใช้น้ำส้มสายชูผสมน้ำเช็ดตามทางเดินมด แมลงสาบ 

· ใช้ข้าวโอ๊ตหรือแป้งข้าวโพดผสมปูนปาสเตอร์ในอัตราส่วนเท่าๆ กัน โรยบริเวณที่มีแมลงสาบ เมื่อแมลงสาบกินเข้าไปปูนพลาสเตอร์จะแข็งตัวแมลงสาบจะตาย 

· ใช้ผงฟูผสมกับน้ำตาลทรายอย่างละเท่าๆ กัน โรยบริเวณที่แมลงสาบมารบกวน 

· ใช้แป้งข้าวโพด 2 ช้อนโต๊ะ บอแร๊กซ์ 4 ช้อนโต๊ะ ผสมให้เข้ากันใช้โรยบริเวณที่แมลงมารบกวน ยุง 

· เอาตะไคร้หอมหั่นแล้วตำ คั้นเอาแต่น้ำนำไปเคี่ยวจนเป็นน้ำมันใช้ทาผิวหนังกันยุง 

· ใช้กาบมะพร้าวหรือเปลือกส้มตากแห้งสุมไฟ เพื่อให้เกิดควันไล่ยุง 

· ปลูกต้นแก้วหรือต้นราตรีไว้บริเวณปากประตู หน้าต่าง จะช่วยไล่ยุงได้
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· ล้างมือก่อนรับประทานอาหาร
X เท้าข้อศอกบนโต๊ะอาหาร
· ใช้ช้อนกลางตักอาหาร
    X คุยในขณะที่อาหารอยู่ในปาก
    X เคี้ยวอาหารเสียงดัง
    X เลือกตักเฉพาะอาหารที่ชอบ
    X ปล่อยให้ข้าวหรือเศษอาหารกระจัดกระจายอยู่ในจานหลังจากที่  
            รับประทานอาหารเสร็จแล้ว
· รวบช้อนส้อมหลังรับประทานอาหาร
· ตักอาหารพอดีคำ
   X จามในโต๊ะอาหารโดยไม่ใช้ผ้าปิดปาก
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มารยาทการรับประทานอาหาร  
1.  เวลารับประทานอาหารต้องรับประทานโดยระมัดระวัง  ไม่ทำให้เลอะเทอะมูมมาม  ควร 
     หุบปากเวลาเคี้ยวอาหารเพื่อระวังมิให้มีเสียงดัง
2.  ไม่ใช้มือของตนเองแตะต้องหรือหยิบอาหารที่ผู้อื่นจะบริโภค หรืออาหารที่เป็นของกลาง

3.  ในการรับประทานอาหารร่วมกับผู้อื่นต้องรอให้ผู้มีอาวุโสกว่านั่งก่อนจึงนั่ง  
     และผู้มีอาวุโสเริ่มรับประทานก่อนจึงรับประทาน
 4.ถ้านั่งเก้าอี้ควรนั่งตัวตรง  ไม่ท้าวศอกบนโต๊ะอาหารถ้านั่งกับพื้นควรนั่ง   พับเพียบ
    เรียบร้อยและตั้งตัวตรงไม่ท้าวแขน
 5.  การใช้ผ้าเช็ดมือ เมื่อเข้านั่งโต๊ะอาหารก่อนจะรับประทานควรหยิบผ้าเช็ดมือปูที่ตัก  ก่อน
     ดื่มควรใช้ผ้าเช็ดมือ  เช็ดปากก่อนทุกครั้งเพื่อกันมิให้แก้วเป็นคราบ  ดื่มเสร็จแล้วเช็ดอีก
     ครั้ง  วิธีเช็ดคือซับพลิกผ้าเช็ดมือทางด้านในซับที่ริมฝีปากไม่ยกขึ้นทั้งผืน  เมื่อเช็ดแล้ว
     คาบรอยริมฝีปากจะอยู่ทางด้านในไม่เป็นที่น่ารังเกียจ  ไม่ต้องใช้ผ้าเช็ดมือ  เช็ดช้อน ส้อม 
     จาน ชาม ใช้เสร็จแล้วไม่ต้องพับควรวางไว้บนโต๊ะซ้ายมือของตน ระหว่างรับประทาน
     อาหารถ้ามีความจำเป็นต้องลุกไปจากโต๊ะควรวางผ้าเช็ดมือไว้ที่เก้าอี้กล่าวคำขอโทษ
     เสียก่อนจะลุกไป
 6.  ถือช้อนด้วยมือขวาและส้อมด้วยมือซ้ายในเวลารับประทานอาหารแบบไทย ถ้า
      รับประทานอาหารแบบฝรั่งที่ต้องใช้มีดกับส้อม  ถือมีดด้วยมือขวา  ถือส้อมด้วยมือซ้าย  
7.   การซดน้ำซุปหรือน้ำแกง  ไม่ตักเต็มช้อนเพราะจะหกง่าย  ไม่ยกถ้วยขึ้นซด  ถ้าจะ
      รับประทานให้หมดจะต้องตะแคงถ้วยแล้วใช้ช้อนตัก  การตักซุปนั้นย่อมซดจากข้างช้อน
      และซดอย่างเงียบอย่าให้มีเสียงดัง  วิธีตักจะใช้จากริมนอกเข้าไปหาด้านในหรือจากข้าง
     ในออกมาข้างนอกก็ได้
 8.  การใช้มีด มีไว้สำหรับตัดอาหาร จะนำไปจิ้มอาหารเข้าปากไม่ได้ไม่ว่าในกรณีใดๆ   ผู้ใด
     ใช้มีดส่งอาหารเข้าปาก  ผู้นั้นเสียมารยาทอย่างมาก
9.  ในการรับประทานน้ำชาหรือกาแฟ  ช้อนกาแฟหรือช้อนชามีไว้สำหรับใช้คนเท่านั้น  เมื่อ
     คนเสร็จแล้วต้องวางไว้ในจานรองถ้วยอย่าคาช้อนไว้ในถ้วย และอย่าซดจากช้อน
    เป็นอันขาด
10.  การดื่มควรดื่มช้าๆ  ระวังไม่ดื่มให้มีเสียง ควรมีการเว้นระยะบ้าง ไม่ควรดื่มรวดเดียวหมด   
      ไม่ดื่มขณะที่ยังมีอาหารอยู่ในปาก  และไม่ทิ้งรอยลิปสติกที่ทาปากไว้ที่ถ้วย
11.   ในการตักอาหาร  ไม่ควรเลือกตักอาหารที่ขอบอย่างใดอย่างหนึ่งมากจนเกินไปหรือ
       ตักจนล้นจา
12. ไม่อมอาหารจนกระพุ้งแก้มพองโป่งออกมา  ก่อนกลืนอาหาร ควรเคี้ยวให้ละเอียด
13. ในการรับประทานอาหารควรรับประทานพอประมาน  และเอื้อเฟื้อเพื่อนร่วมโต๊ะอาหาร  
      โดยเลื่อนจานอาหารหรือตักอาหารให้กับผู้ที่อยู่ใกล้
14.  ไม่ควรใช้มือของตนเองแตะต้องหรือหยิบอาหารที่ผู้อื่นบริโภค หรืออาหารที่เป็น
     ของกลาง
15.  ผู้มีมารยาทไม่ดูดมือแทนการล้างมือ เมื่อมือเปื้อนอาหาร
16.   ผู้มีมารยาทไม่พูดถึงสิ่งที่น่าเกลียดหรือน่าหวาดเสียวให้เป็นที่รังเกียจขณะรับประทาน
17.  ไม่ควรกล่าวคำติเตียนต่อหน้าผู้อื่นในขณะรับประทานอาหาร
18.  ห้ามทิ้งเศษอาหารลงในท่อหรือซุกหมกวางตามกระถางไม้และในที่ทั่วไป  ให้นำไปทิ้ง
    ในภาชนะที่จัดไว้
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การตอน    เป็นวิธีการขยายพันธุ์พืชโดยใช้กิ่งของพืช ซึ่งมีขั้นตอนดังนี้
             1. เลือกกิ่งที่สมบูรณ์ไม่อ่อนแอและไม่แก่เกินไป ใบงาม ไม่มีโรค
หรือแมลงทำลาย ได้รับแสงแดดสม่ำเสมอ
             2. ควั่นกิ่งระหว่างข้อ เพื่อตัดท่อลำเลียงอาหาร ทำให้อาหารเลี้ยงเฉพาะ
กิ่งที่ตอน และเกิดรากบริเวณรอยควั่น
             3. ทาฮอร์โมนเร่งรากบริเวณรอยควั่น
             4. หุ้มกิ่งตอนด้วยดินและวัสดุที่เก็บควรชุ่มชื้นได้ดี    เช่น กาบมะพร้าว
ผ้ากระสอบ ป่าน รากผักตบชวา       พันหรือหุ้มกิ่งให้แน่นพอสมควร อย่าให้หมุน
ไปมาได้ง่าย พยายามให้กลางกระเปาะวัสดุที่หุ้มอยู่ตรงบริเวณที่จะออกรากด้วย
             5. รักษาความชุ่มชื้นอยู่เสมอ     โดยการฉีกน้ำเข้าไปในกระเปาะที่หุ้ม
กระเปาะประมาณ 5-7 ครั้ง / วัน
             6. ตัดกิ่งตอนปลูกในกระถาง เลี้ยงไว้จนกระทั่งเห็นว่ากิ่งตอนแข็งแรง
จึงนำไปปลูกในบริเวณที่กำหนด
             พืชที่นิยมใช้ขยายพันธุ์ด้วยการตอนกิ่ง เช่น   มะม่วง   ลำไย   ลิ้นจี่  
ส้มเขียวหวาน ส้มโอ กระท้อน กุหลาบ ละมุด เป็นต้น              
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การเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อ
             การเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อเป็นเทคโนโลยีการขยายพันธุ์พืช  เพื่อให้ได้จำนวน
มากในระยะเวลาอันสั้น โดยเป็นการเพาะเลี้ยงสิ่งมีชีวิตเฉพาะส่วนเท่านั้น ไม่ใช้่
พืชทั้งต้น การเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อพืช   ทำโดยนำเอาเนื้อเยื่อของพืชในส่วนที่กำลัง
เจริญเติบโตอย่างรวดเร็ว    เช่น ที่ปลายยอดอ่อน   ตาข้าง ดอก ใบ เนื้อเยื่อ หรือ
ส่วนประกอบของพืชที่เป็นเนื้อเยื่อเจริญมา เพาะเลี้ยงในอาหารสังเคราะห์ที่อยู่ใน
สภาวะปลอดเชื้อ ซึ่งเป็นอาหารที่เนื้อเยื่อนั้นต้องการ  พร้อมทั้งสารที่กระตุ้น โดย
จัดและควบคุมสภาพแวดล้อมให้อยู่ในสภาพที่ปลอดเชื้อ มีอุณหภูมิ ความชื้น และ
แสงสว่าง ที่ต้องเอื้อต่อชิ้นส่วนของพืชจะเจริญเติบโตได้
             การเจริญเติบโตของเนื้อเยื่อนั้น ๆ    ทำให้เซลล์ของพืชแบ่งตัวเพิ่มจำนวน
มากมายเป็นกลุ่มเซลล์ที่เรียกว่า  แคลลัส (Callus)         เราจึงสามารถบังคับให้
เนื้อเยื่อนี้เจริญเติบโตขึ้นเป็นต้นอ่อนได้เมื่อมีสภาวะที่ เหมาะสมและแบ่งเนื้อเยื่อ
เหล่านี้ ไปเลี้ยงในอาหารใหม่จนเจริญเติบโตเป็นต้นใหม่จำนวนมากมายตามต้อง
การ  วิธีนี้ใช้กันมากในการกระจายพันธุ์พืชบางชนิดที่มีความสำคัญทางเศรษฐกิจ 
เช่น กล้วยไม้ หน้าวัว ต้นสัก หวาย กล้วย ข้าว เป็นต้น
            การเพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อมีประโยชน์ต่อการปรับปรุงพันธุ์    เพื่อให้พืชผลิตสาร
สำคัญบางชนิด เช่น   ยารักษาโรค หรือเพื่อให้ได้พืชที่มีลักษณะพึงประสงค์   เช่น การใช้สารเคมีหรือรังสี   ชักนำให้พืชที่เพาะเลี้ยงเนื้อเยื่อไว้เกิดการกลายพันธุ์ ซึ่ง
อาจทำให้ได้ดอกหรือผลที่มีขนาดใหญ่ขึ้น 
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	เครื่องมือใช้กับงานดิน
	เครื่องมือใช้กับงานขยายพันธุ์
	เครื่องมือใช้กับงานบำรุง
	เครื่องมือใช้กับงานเก็บเกี่ยว

	1 จอบ
2 เสียม
3 พลั่ว
4 จอบถาก

	1 ช้อนปลุกต้นไม้
2 มีด

3

4


	1 กรรไกรตัดหญ้า
2 กรรไกรตัดกิ่ง
3 บัวรดน้ำ
4 สายยาง

	1 มีดเก็บผลไม้

2 เคียว

3

4




3.  บอกวิธีการใช้งานของเครื่องมือเกษตรที่กำหนดให้ถูกต้อง

1. บัว
การใช้งาน ใช้ในการรดน้ำต้นกล้าที่ยังเล็กอยู่ 


2.  จอบถาก
การใช้งาน จอบถากวิธีใช้งานนำไปถากหญ้า


3.  ช้อนปลูก    การใช้งาน ช้อนปลูกใช้สำหลับการปลูกต้นกล้าเล็กๆ


4.  สายยาง
การใช้งานนำไปใช้ในการรดน้ำต้นไม้   


5.  พลั่ว
การใช้งานไวใช้ในการตักดิน
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 1.x   2./   3./   4.x   5.x   6. /    7.x    8./   9. / 10. /
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คำชี้แจง  ให้นักเรียนตอบคำถามต่อไปนี้
1.  ทุน  หมายถึง  ทรัพย์สินหรือเงินที่มีส่วนในการสร้างกำลังการผลิต
2.  ที่ดิน  หมายถึง  สถานที่ตั้งในการประกอบธุรกิจ
3.  แรงงาน  หมาย  แรงงานของคนทั้งด้านความคิด  และกำลังกายในการทำธุรกิจ  ซึ่งการเลือกแรงงาน  ควรเลือกใช้คนให้เหมาะสมกับงาน  เพื่อให้ธุรกิจประสบผลสำเร็จ  เช่น  พนักงานขาย  ต้องการแงงานที่มีลักษณะในการพูดโน้มน้าว  เชิญชวน  มีปฏิภาณไหวพริบ  มีใจรักการบริการ  เป็นต้น
4.  การประกอบการ  หมายถึง  การวางแผน  การจัดการ  การดูแล  และการประเมินผงการทำธุรกิจ

5.  ให้นักเรียนบอกวัตถุประสงค์ในการทำงานธุรกิจ  มา  4  ข้อ
          1)  เพื่อผลิตสินค้าหรือการบริการตอบสนองความต้องการของผู้บริโภค
          2)  เพื่อให้เกิดความเจริญก้าวหน้า  และความมั่นคงในกิจการ
          3)  เพื่อให้ได้รับผลตอบแทนที่สูงที่สุด
           4)  ผู้ความภาคภูมิใจของผู้ประกอบธุรกิจ  เมื่อประกอบธุรกิจได้สำเร็จ

คำชี้แจง  ให้นักเรียนบอกกระบวนการทำงานธุรกิจ  โดยเขียนลงในผังภูมิต่อไปนี้
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1. กล้าเสี่ยง 
      บุคคลที่ตัดสินใจประกอบธุรกิจจะต้องมีความกล้าที่จะเสี่ยงในระดับปานกลาง  เพื่อความสำเร็จของการดำเนินงาน  ความสำเร็จหรือความล้มเหลวของการดำเนินกิจการ  ผู้ประกอบการต้องชอบทำงานท้าทายความคิด  ความรู้  ความสามารถ  ที่จะทำให้ธุรกิจบรรลุผลสำเร็จ  โดยหาระดับความเสี่ยงที่เหมาะสม  แล้วตัดสินใจเลือกทางเลือก  เช่น  การลงทุน  การขยายตลาด  การระงับคำสั่งซื้อ ฯลฯ  และควรผลตอบแทนที่คาดว่าจะได้รับภายใต้ภาวะแวดล้อมทางเศรษฐกิจ  สังคม  การเมือง  และวัฒนธรรม  ด้วยการศึกษาอย่างละเอียดถี่ถ้วนแล้วตัดสินใจและพร้อมที่จะเผชิญกับปัญหาต่าง ๆหากธุรกิจประสบความสำเร็จย่อมนำมาสู่ความภาคภูมิใจ  หากประสบความล้มเหลวก็ไม่ย่อท้อแต่จะนำเอาประสบการณ์มาแก้ไขปัญหาที่เกิดขึ้น

2. มีความคิดสร้างสรรค์ 
      ผู้ประกอบธุรกิจจะต้องเป็นผู้มีความคิดริเริ่มสร้างสรรค์สิ่งที่แปลกใหม่มาใช้ในธุรกิจ  เช่น  แสวงหาแนวทางพัฒนาผลิตภัณฑ์  ปรับปรุงการผลิต  และนำผลิตภัณฑ์ใหม่ออกสู่ตลาด  เป็นต้น

3. มีความเชื่อมั่นในตนเอง
      ผู้ที่ประสบความสำเร็จจะเป็นผู้ที่มีความเชื่อมั่นในความสามารถของตนเอง  ชอบอิสระและพึ่งพาตนเอง  มีลักษณะผู้นำ  มีความเชื่อมั่นที่จะเอาชนะปัญหาหรืออุปสรรคต่าง ๆ ให้สำเร็จได้

4. มีความอดทน
      ผู้ประกอบการจะต้องมีความมานะอดทน  ทำงานหนักอย่างเต็มความสามารถไม่ท้อแท้  แม้ว่าจะเผชิญกับปัญหาต่าง ๆ 

5. มีวิสัยทัศน์กว้างไกล 
      สามารถวิเคราะห์เหตุการณ์ในอนาคตได้อย่างแม่นยำ  และพร้อมที่จะรับการเปลี่ยนแปลงที่อาจจะเกิดขึ้น

6. มีความรับผิดชอบ 
      คุณลักษณะสำคัญของผู้ที่ประสบความสำเร็จในงานอาชีพ  คือ  ต้องมีความรับผิดชอบในงานที่ทำ  โดยเป็นผู้นำในการทำสิ่งต่างๆ ต้องมีความคิดริเริ่มและลงมือทำเองหรือมอบหมายให้ผู้อื่นทำ  ซึ่งจะดูและงานจนสำเร็จตามเป้าหมายและจะรับผิดชอบในผลงาน  ไม่ว่าผลงานนั้นจะออกมาดีหรือไม่ก็ตาม

7.  มีความสามารถในการบริหาร
      รู้หลักการบริหารงาน  มีภาวะผู้นำ  มีมนุษย์สัมพันธ์  มีความสามารถในการทำงานร่วมกับผู้อื่นทุกระดับในภาวะที่แตกต่างกัน  มีการมอบหมายงานและรู้จักการปรับเปลี่ยนการบริหารงานให้ธุรกิจประสบความสำเร็จได้

8. ปรับตัวเข้ากับสิ่งแวดล้อม 
      ต้องเป็นผู้ที่มีความเชื่อมั่นในความสามารถที่จะปรับตัวให้เข้ากับสภาพแวดล้อมมากกว่าปล่อยให้ทุกอย่างเป็นไปโดยที่ควบคุมไม่ได้  เช่น  การอนุรักษ์ธรรมชาติ การประหยัดพลังงาน  การขึ้นค่าแรงงานตามกฎหมาย  การประกันสังคมให้กับพนักงาน  ตลอดจนการขายสินค้าในราคาควบคุม ฯลฯ

9. มีความซื่อสัตย์ 
      ผู้ประกอบการต้องมีความซื่อสัตย์ต่อลูกค้าในการกำหนดราคาสินค้าและคุณภาพของสินค้า  ต้องสร้างความเชื่อถือให้เกิดขึ้นแก่บุคคลภายนอก  เช่น  ผู้ผลิต  เจ้าหนี้  ลูกค้า  และผู้ร่วมงาน  โดยปฏิบัติตนตามสัญญา  มีความจริงใจ  นอกจากนี้ต้องมีความซื่อสัตย์ต่อผู้ร่วมทุน  ต่อครอบครัวและตนเอง  สิ่งสำคัญคือจะต้องมีความซื่อสัตย์ต่อประเทศชาติ  โดยการเสียภาษีอากรให้กับรัฐบาลอย่างถูกต้อง

10. ความขยัน 
      ผู้ประกอบการที่ประสบความสำเร็จต้องเป็นผู้ที่มีความขยันหมั่นเพียร  ไม่หยุดนิ่งมีความกระตือรือร้นทำงานอย่างรวดเร็ว  ทำงานมากกว่าวันละ  18  ชั่วโมง  เกินกว่าการทำงานของคนทั่วไป  พยายามเร่งรัดตัวเองไม่ให้หยุดนิ่ง

11. ความประหยัด 
      การดำเนินธุรกิจจะต้องใช้ระยะเวลายาวนาน  จึงจะบรรลุเป้าหมาย  การดำเนินงานในระยะสั้นจะยังไม่เห็นผลงาน  ผู้ประกอบการที่ดีต้องประหยัด อดออมเพื่อนำไปเป็นเงินทุนขายายกิจการในอนาคต

12. มุ่งมั่นความสำเร็จ 
      ผู้ประกอบการเมื่อมองเห็นโอกาสของความเป็นไปได้และพิจารณาอย่างละเอียดแล้ว  จะมุ่งมั่นใช้พลังความคิด  สติปัญญา  และความสามารถ ทั้งหมดทุ่มเทให้กับการทำงาน  เพื่อให้บรรลุความสำเร็จตามแผนที่วางไว้  โดยไม่คำนึงถึงความยากลำบาก  พร้อมที่จะทุ่มเทเวลาทั้งหมดให้กับการทำงาน  เรียนรู้ถึงความคิดผิดพลาดเพื่อแก้ไขไปสู่ความสำเร็จ

13. รู้คุณค่าของการใช้ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมอย่างคุ้มค่าและถูกวิธี
      ผู้ประกอบการที่ทันสมัยจะต้องตระหนักถึงความสำคัญของการใช้ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม  รู้จักประดิษฐ์คิดค้นเครื่องมือ  เครื่องจักรใหม่ ๆ มาใช้ในการผลิต  ประหยัดพลังงาน  ใช้วัตถุดิบในท้องถิ่นให้เกิดคุณค่ามากที่สุดในการผลิต  พร้อมกับแสวงหาวัตถุดิบใหม่มาทดแทน  นำเทคโนโลยีที่ทันสมัยมาใช้ในการผลิตให้มีประสิทธิภาพสูงสุด
      คุณสมบัติของผู้ประกอบการดังกล่าวข้างต้นเป็นสิ่งที่ผู้ประกอบการต้องนำไปพิจารณาว่ามีคุณสมบัติที่เหมาะสมอย่างไร  ส่วนที่บกพร่องหรือขาดหาย  ให้เรียนรู้และฝึกฝนตนเอง  หากต้องการให้ธุรกิจประสบความสำเร็จ  การฝึกฝนคุณลักษณะที่เหมาะสมย่อมนำมาซึ่งประโยชน์ของการดำเนินธุรกิจนั่นเอง

                ประชาคมเศรษฐกิจอาเซียน หรือ AEC (ASEAN Economics Community) คงคุ้นหูและติดปากผู้คนในสังคมปัจจุบัน เนื่องจากมีความคืบหน้าและตื่นตัวในการดำเนินการขึ้นมาก จนบางคนคิดว่า AEC คือ ประชาคมอาเซียน หรือ AC (ASEAN Community) แท้จริงแล้ว AEC เป็น 1 ใน 3 เสาหลักของประชาคมอาเซียน ส่วนอีก 2 เสา คือ ประชาคมการเมืองและความมั่นคง (ASEAN Political-Security Community : APSC) และประชาคมสังคมและวัฒนธรรม (ASEAN Socio Cultural Community : ASCC) AC เป็นการรวมตัวของประเทศในภูมิภาคเอเชียตะวันออกเฉียงใต้ 10 ประเทศให้เป็นประชาคมเดียวกัน ได้แก่ ไทย เวียดนาม พม่า ลาว กัมพูชา มาเลเซีย สิงคโปร์ ฟิลิปปินส์ อินโดนีเซีย และบรูไน ซึ่งมีประชากรรวมประมาณ 600 ล้านคน
                การเคลื่อนย้ายแรงงานจึงนำมาพิจารณาร่วมกันระหว่างประเทศสมาชิกอาเซียน และได้มีการจัดทำข้อตกลงขึ้นอย่างเป็นทางการ โดยกำหนดคุณสมบัติของวิชาชีพที่สามารถเคลื่อนย้ายภายในอาเซียนได้อย่างเสรีและถูกกฎหมาย โดยในเบื้องต้นกำหนดไว้ 7 สาขาวิชาชีพ คือ  แพทย์   ทันตแพทย์   พยาบาล   วิศวกร   สถาปนิก 
นักบัญชี  และนักสำรวจ  ซึ่งเป็นผู้ที่จบการศึกษาระดับปริญญาตรีขึ้นไป เนื่องจากเป็นอาชีพที่ต้องใช้ทักษะสูงในการทำงาน ต้องสามารถแก้ไขปัญหาและตัดสินใจบนพื้นฐานความรู้เฉพาะสาขา

เฉลยขึ้นอยู่กับดุลยพินิจของครู

อาชีพที่ควรพิจารณาเลือกทำได้แก่  
	- วิศวกร
	- วิศวกรรม เครื่องกล

	- ช่างเทคนิค
	- อุตสาหกรรม

	- นักบิน
	- วนศาสตร์ ประมง

	- ประมง
	- สัตวแพทย์ สัตวบาล

	- ป่าไม้
	- วิทยาศาสตร์การแพทย์

	- ผู้ฝึกกีฬา
	- สถาปัตยกรรมศาสตร์

	- ครูสอนพลศึกษา 
	- พลศึกษา สันทนาการ

	- สัตวแพทย์ 
	- ครุศาสตร์อุตสาหกรรม

	- เกษตรกรรม 
	- ศิลปศึกษา อุตสาหกรรมศิลป์

	- ช่างฝีมือ 
	- เกษตรกรรมพืชศาสตร์

	- นักกายภาพบำบัด
	- กายภาพบำบัด



อาชีพที่ควรพิจารณาเลือกทำได้แก่  
	- สถาปนิก 
	- ศิลปกรรมศาสตร์ ศิลปศึกษา

	- มัณฑนากร 
	- ประวัติศาสตร์

	- จิตรกร 
	- สถาปัตยกรรม

	- ประติมากร 
	- การเขียนแบบ ออกแบบ

	- นักเขียนการ์ตูน
	- จิตรกรรม ประติมากรรม

	- ออกแบบแฟชั่น 
	- ปรัชญา ภาษาศาสตร์

	- นักถ่ายภาพ นางแบบ 
	- หนังสือพิมพ์ การสื่อสาร

	- ครูสอนศิลป นักแต่งเพลง 
	- ภาพยนตร์ ดนตรี

	- ครูสอนละคร เต้นรำ ดนตรี 
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1.  ศึกษาข้อมูล





3.หาผู้ร่วมลงทุน





2.  พิจารณา





หลักปฏิบัติในการทำงานช่าง





4.  วางแผนทำธุรกิจ





5.  การดำเนินธุรกิจ





6.ประเมินผลงาน และปรับปรุงแก้ไข
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